Zugestellt durch Post.at

Rundschreiben |k

Druckdatum: 30. Juli 2010

Nr. 06
2010

Direkt vom Bauernhof Marketingverein

8010 Graz, Hamerlinggasse 3, Tel.: 0316/ “"‘

8050-1456; Fax: DW -1460, office@gutes.at |

| DVR 0943941, P.b.b. Verlagspostamt
) 8010 Graz und 8020 Graz; 311653G99U

Betriebe flir das Projekt, Bauern Jause -
bewegen & genieBen” am Nationalfeiertag gesucht

Sehr geehrte/r Betriebsfiihrer/in!

Mit dem Projekt ,Bauern Jause - bewegen & genie3en” unter
der Schirmherrschaft von Landwirtschaftsminister Niki Berla-
kovich wird erstmals der Nationalfeiertag zum Tag der regiona-
len Lebensmittel gemacht. Das Projekt wird vom Agrar.Projekt.
Verein koordiniert und in enger Zusammenarbeit mit dem Le-
bensministerium, den Landwirtschaftskammern und der AMA
Marketing GmbH durchgefiihrt. Die Initiative Genuss Region
Osterreich, das Genussland Kirnten, Urlaub am Bauernhof, Bio
Austria, die Naturparke, die Nationalparke, die Arbeitsgemein-
schaft der Osterreichischen Biuerinnen, Gutes vom Bauernhof,
die Landjugend sowie der Osterreichische Bauernbund beteili-
gen sich am Projekt.

Bauern Jause: Was ist das?

Eine Bauern Jause ist das spezielle Angebot einer regionaltypischen
Jause oder mehrerer Speisen am 26. Oktober mit iberwiegend be-
triebseigenen (und regionalen Zutaten), die auf einer eigenen Spei-
sekartenbeilage mit dem Logo der Bauern Jause besonders gekenn-
zeichnet sind.

Die Bauern Jause ist etwas regionaltypisches, sie ist einfach, in der
Regel kalt und wird zumeist in Form einer ,Brettljause” serviert, also
eine Brotmahlzeit mit Jausenwurst oder Schinken, kaltem Schwei-
nefleisch (gepdkelt, gesurt oder gebraten), Kren, Kase, Gurkerl, Auf-
strichen, Obst, saisonalem Gemdise. Sie setzt sich aus Produkten des
Betriebes und der Region zusammen. Dabei steht Selbstgemachtes
an erster Stelle, der Zukauf von anderen Direktvermarktern ist aber
moglich. Das Sortiment abrunden sollten leichte Gerichte, ein vege-
tarisches Angebot, kindgerechte Produkte, saisonales und regiona-
les Obst bzw. Gemiise. Als Getranke werden Safte, Most, Wein aus ei-
gener oder regionaler Produktion, jedoch keine Limonade, Bier, etc.
empfohlen.

Wer kann mitmachen?

Primére Zielgruppe sind bauerliche Betriebe, welche die rechtlichen
und organisatorischen Voraussetzungen mitbringen, um Kunden zu
bewirten und zu verpflegen. Das sind in erster Linie Betriebe, die ei-
nen Buschenschank, Heurigen, Mostschank oder eine Almhitte be-
treiben und am 26. Oktober gedffnet haben oder speziell fir diesen
Anlass offnen. Weiters konnen alle landwirtschaftlichen Betriebe
mit einer Gastgewerbekonzession, die vorwiegend eigene oder re-

gionale Produkte einsetzen, mitmachen. DV-Betriebe ohne Gastge-
werbekonzession kdnnten Organisatoren von lokalen Wanderungen
kontaktieren und fir die Wanderer Verpflegung in Form von Jausen-
paketen bereitstellen.

lhre Vorteile

Die teilnehmenden Betriebe werden in der Offentlichkeitsarbeit zur
Bauern Jause regional aber auch ésterreichweit beworben. Die Of-
fentlichkeitsarbeit umfasst Gsterreichweite und regionale Medienar-
beit, die Website www.bauern-jause.at, das zur Verfligung stellen von
Rahmenplakaten, Tischaufstellern und Speisekarteneinlagen, Insera-
te in regionalen Printmedien, etc.

Die Teilnahme bringt den Betrieben durch den Verkauf der eigenen
Produkte zusatzlichen Umsatz und Wertschépfung. Zudem kénnen
liber diese medienwirksame Aktion neue Kunden gewonnen wer-
den.

Wie konnen Sie die Bauern Jause umsetzen?

Spezielles Angebot einer regionaltypischen Jause mit Zutaten vom
eigenen Betrieb ausgelobt auf einer Speisekartenbeilage mit dem
Logo,Bauern Jause”

Ausgabe von JausenpackerIn fiir Wanderer in der Region durch Di-
rektvermarkter ohne Gastgewerbekonzession (Mit-) Organisation
von Wanderungen, die zum eigenen Betrieb fihren

Organisation von Aktivitdten am Betrieb (Hoffest, Tag der offenen Tiir,
Kinderprogramm, etc.)

Organisation von lokalen Events mit Partnerorganisationen (z. B.
Friihschoppen, Gemeindewandertag)

Fiir lhren Betrieb ist die Teilnahme kostenlos!

Wenn Sie an der Bauern Jause am 26. Oktober teilnehmen
mochten, melden Sie sich bitte mit beiliegendem Anmel-
deformular verbindlich bis zum 3. September 2010 bei lh-
rer/lhrem Bundeslandkoordinator/in an:

Margareta Reichsthaler, LK Steiermark,
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz

Fax: 0316/8050-1460

Tel: 0316/80 50 - 1456, s
e-mail: office@gutes.at 2>




Steirischer Hochgenuss
am Grazer Schlo8berg

Steirische Geniisse bestimmen
den kulinarischen Herbst am Gra-
zer SchloBBberg. Und Sie kdnnen

mit dabei sein.

Vom 3. September bis zum 10. Oktober
stehen insgesamt sechs Wochenenden
im Garten
des SchloB-
bergrestau-
rants ganz im
Zeichen hei-
mischer  ku-
linarischer
Spezialitaten.

Isdadlf
@@w Sie als Gutes
vom Bauern-

hof-Betriebe kdnnen sich dort prasen-
tieren und verkaufen.

Was wird geboten?

Es werden 3 Holzhiitten im Biergarten
aufgebaut. In den Htten stehen Strom,
Licht, Kihlschrank, Kochplatten, Teller
und Besteck zur Verfligung. Fiir den Ab-
wasch sorgt das Restaurant.

Offnungszeiten

Jeweils Freitag, Samstag und Sonntag
im Zeitraum vom 3. September bis zum
10. Oktober 2010, 11.00-20.00 Uhr.

Was kann verkauft werden

Kleine Gerichte, Speisen aus Produk-
ten der Genuss Regionen, Mehlspeisen,
rohe, halbfertige und fertige Speisen,
Getranke etc. Eine Kooperation beziig-
lich einer Konzession ist mit dem ortli-
chen Wirt méglich.

Bei Interesse melden Sie sich bit-
te bei Gutes vom Bauernhof unter
0316/8050-1456, e-mail: office@gu-
tes.at Mit allen Interessenten wird
eine Vorbesprechung durchgefiihrt.

Kiichenchef Christof Widako-
wich sucht Top-Produkte

Zugleich startet eine Kooperation
mit Kilichenchef Christof Widokowich
und dem Schlo3berg-Restaurant. Ge-
sucht sind Produkte wie Pasteten, Ge-
lees, Chutneys, die dann im Restau-
rant angeboten werden. Bei Interesse:
0316/8050-1456, office@gutes.at

Mitfeiern! Mitfeiern! Mitfeiern! Mitfeiern!

40 Jahre Weinhof der Viel-

falt, Buschenschank Win-

disch, Sonntag, 7. August
2010, ab 15.00 Uhr.

GenieBen Sie Musik, Schmankerin
und die Weinverkostung.

Herrnberg 22, 8263 GroBwilfersdorf,
Tel. 03385-7459 oder 0664-4425097,
www.windisch-wein.at

15 Jahre Hofladen Stoif3er,
Sonntag, 22, August 2010,
ab 10.00 Uhr

Es gibt Kostlichkeiten vom Hofladen,
Musik, Hupfburg, Kinderschminken,
Gewinnspiel. Feiern Sie mit uns!

StoiBers Hofladen, Dorfstrale 55,
8430 Lebring-St. Margarethen. Tel.:

03182/3107, www-stoissers-hofladen.at

AKTUELL

Bauernmarktbetreiber

in llz gesucht

Im ipark in llz bei Firstefeld steht
eine Fliche von 42 m” fiir den Betrieb
eines Bauernmarktes zur Verfliigung:
JWir haben eine tollen Mix aus Handel,
Biiros, Therapie und Arzt und konnten
damit die Besucherzahl des Iparks
enorm erhdéhen. Derzeit gibt es keinen
Lebensmittelhandel. 42m? sind fiir einen
Bauernladen reserviert. Derzeit sind 140
Angestellte im Ipark beschaftigt (stédndig
anwesend sind ca. 40). Alle brauchen
eine Jause und wiirden auch gerne fiir zu
Hause einkaufen.

Fliche: 42 m? im EG, zentrale Lage.
(Werbeflache gratis am Pylon,
Hintereingang, Haupteingang und die
Moglichkeit fir Aufsteller bei der griinen
Insel an der B65) Produktangebote in
Gangaufstellung méglich.

Zustand: Fertige Decke mit Lampen
und Spots mit Helligkeitsregelung, weif3
gemalt. Holzboden (derzeit noch griiner
Teppich) wiirde noch gemacht werden.
Zusatzliche Elektroinstallationen wiirden
ebenfalls von uns gemacht werden. Nur
die Einrichtungen mussten vom Mieter
gestellt werden.

Parkflachen: rund um das Gebaude mit 38
eigenen Stellplatzen gebuhrenfrei!

Preis: 328€ excl. MWST. + HK + BK
(Gesamtkosten brutto 498,56)

Unser Angebot: Fiir die Startphase zwei
Monate keine Mietkosten (auBer BK +
HK 104,96€)

Hermann Hafner
Geschaftsfuhrer, Leiter Verkauf
calyx » Hafner&Schuh OEG
8262 llz, Ipark 230, Tel.: 03385 / 84 88-0
E-Mail: hafner@calyx.at

EINLADUNG Speckgenuss 2010 |

GenieBen Sie die besten Speck- und
Rohwurstspezialitaten der Steiermark!

Mittwoch, 15. September 2010
Verkostungsbeginn 18.30 Uhr

Kostkarten zum Preis von ".- sind an der Abendkassa erhéltlich. Im Kostbeitrag
inkludiert sind der Genuss von Most und Saft sowie von Bauernbrot. Die Karte ist
beim Eintritt vorzuweisen. Information und Anmeldung: Gutes vom Bauernhof,
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz, Tel.: 0316/8050-1456, gutes@lk-stmk.at, www.gutes.at

GENUSS
REGION

OSTERREICH




