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  Gefördert aus Mitteln der EU ,  des Bundes  und der Länder  



 
Berechnung der Einkünfte je eingesetzter Arbeitszeit

	Roherlös = Jahresumsatz Frischfleischverkauf

	-   variable Kosten

	-   Fixkosten

	:   Arbeitszeit in Stunden (Akh)

	= Einkommensbeitrag je Arbeitskraftstunde


Roherlös
sämtliche Einnahmen aus dem Frischfleischverkauf (Ab Hof-Verkauf, Bauernmarkt, Zustellung, etc.)
Fixkosten = produktionsunabhängige Kosten
( Investitionen (gerechnet auf Nutzungsdauer), inkl. Verzinsung bzw. Zinsverlust bei Eigenkapital, Förderungen herausgerechnet: 
· Bauliche Maßnahmen (Stall, Schlacht-, Zerlege-, Kühl-, Verkaufsraum, etc.)
· Einrichtungen/Ausstattung: (Zerlegetisch, Haken, Fleischwolf, Waschbecken, Knochensäge, Kutter, Wurstfüller, Messer Regale, Kühlpult, etc.

· Marktstand, Verkaufsfahrzeug
( Versicherungen
( Gebäudenutzung
( Instandhaltungskosten

Variable Kosten = produktionsabhängige Kosten
(  Tiere (Mastkalbinnen, Schweine)
(  Energiekosten (für Kühlung, etc.) Wasser
(  Gebühren (Fleischbeschau, Tierkörperbeseitigung, etc.) 
(  Versicherungen
(  Reparaturen 
( Verpackungsmaterial 
( Etikettenerpackungskosten
( Kosten für Marketing (Werbung, Hofprospekt, etc.)
( zugekaufte Dienstleistungen 
( Bürobedarf, Telefon etc.
( Kosten für Arbeitskräfte, Fremdlöhne
( Mitgliedsbeiträge
( Weiterbildungskosten, etc. 
( Sonstiges, ……………
	1. Fixkosten
	Kosten pro Jahr
	Instandhaltung
	in €
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	in %
	
	1
	2
	2
	2
	2
	
	
	2
	2
	2
	
	2
	
	
	
	
	

	
	
	Abschreibung
	in €
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	in %
	
	3
	5
	5
	5
	5
	
	
	10
	10
	10
	20
	10
	
	
	Zinssatz
	
	

	
	
	
	Nutzung

in Jahren
	
	33
	20
	20
	20
	20
	
	
	10
	10
	10
	5
	10
	
	
	Zinsentgang
	
	

	
	
	
	Anschaffungs-preis in €
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Bauliche Maßnahmen
	Umbau Stall
	Schlachtraum
	Verarbeitungsraum
	Kühlraum
	Verkaufsraum 
	
	Einrichtungen
	Schlachtraum
	Verarbeitungsraum
	Verkaufsraum
	Geräte
	Marktstand
	
	Summe Investitionen
	Eigenkapital
	
	Fixkosten gesamt

	
	
	
	Investitionen
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. Variable Kosten
	€/Jahr
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Gebühren
	Energiekosten
	Wasser
	Hilfsmittel
	Etiketten
	Verpackungsmaterial
	Versicherung
	Verwaltung
	
	Fremdarbeitskräfte
	Aushilfskräfte
	Sonstiges
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Variable Kosten gesamt

	3. Wirtschaftlichkeit
	€/Jahr
	
	
	
	
	
	
	h/Jahr
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	h/Woche
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Erlös Frischfleisch
	
	Variable Kosten gesamt
	Deckungsbeitrag = Erlös-Variable Kosten
	Gesamtkosten = Fixkosten + variable Kosten
	Gewinnbeitrag = Erlös - Gesamtkosten
	Eingesetzte Arbeitszeit
	Produktion
	
	Schlachtung
	Zerlegung, Verpackung, Etikettierung
	Verkauf (Hofladen, Marktstand, …)
	Bauernmärkte
	Reinigungsaufwand
	Kundenbetreuung
	
	
	
	
	
	
	Gesamt-Akh pro Jahr
	Gewinnbeitrag/Akh in €
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Datum, Ort: …………………….. Vortragender: ………………………………
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